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QUALITY CHEESE WORKS
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QUALITY CHEESE TOOLS
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QUALITY CHEESE DISPLAY

QUALITY CHEESE WORKS

Boska Holland - NL

Spanjeweg 8, 2411 PX 

PO Box 110, 2410 AC 

Bodegraven, The Netherlands

T +31 (0) 172 611 502

F +31 (0) 172 614 302

info@boskaholland.nl  

www.boskaholland.nl

Boska Holland - France

Immeuble Panama -

Parc tertiaire SILIC

45, reu de Villeneuve

94573 RUNGIS Cedex

T +33 (0) 1 41 73 54 21

F +33 (0) 1 41 73 54 22

france@boskaholland.com

www.boskaholland.com

Boska Holland - USA

40-4 Radio Circle Drive

Mount Kisco, NY 10549 

USA

T +1 914 241 3600

F +1 914 663 5158

usa@boskaholland.com   

www.boskaholland.com



Cheese Grater Retail
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     Käsereibemühle Perfekt
Der kompakte Käsereibemühle Perfekt verfügt über ein Klicksystem. 

So können Sie die Reibe problemlos herausnehmen. Serienmäßig 

mit Reibetrommel ‚Mittel‘ geliefert. Leistung 20 Kg pro Stunde.  

Artikel-Nr. Beschreibung   Lxbxh (mm)

80-30-10  Käsereibemühle Perfekt, 220V    225x130x380

Zubehör: 

Artikel-Nr. Beschreibung   Reibeöffnung

80-91-08  Reibetrommel für die Käsereibemühle Perfekt, fein  1mm

80-91-04  Reibetrommel für die Käsereibemühle Perfekt, mittel  3 mm

80-91-07  Reibetrommel für die Käsereibemühle Perfekt, grob  10 mm

  

Käsereibemühle Retail
Mit der Käsereibemühle Retail verarbeiten sie schlechtverkäufliche 

Käseecken mühelos zu frisch geriebenem Käse. Ideal für den 

Supermarkt und das Käsefachgeschäft. Serienmäßig mit 

Auffangbehälter und Reibescheibe ‚mittel‘ geliefert. 

Artikel-Nr. Beschreibung   Lxbxh (mm)

80-10-11  Käsereibemühle Retail, 220 Volt    420x180x380

80-10-09  Käsereibemühle Retail, 110 Volt    420x180x380

Zubehör: 

Artikel-Nr. Beschreibung   Reibeöffnung

80-10-16  Reibescheibe Pulver (für Parmesan) 

80-10-13  Reibescheibe fein   2 mm 

80-10-14  Reibescheibe mittel   3 mm 

80-10-15  Reibescheibe grob   4 mm

80-10-17  Reibescheibe sehr grob   6 mm

80-10-18  Reibescheibe super grob   8 mm

80-90-10  Befestigungsbolzen für die Scheibe

80-90-27  Schlüssel für Befestigungsbolzen der Reibescheibe

80-10-12  Auffangbehälter für die Käsereibemühle Retail

Vorteile

     Moulin à râper Perfect
Compact, le moulin à râper Perfect est doté d’un système 

d’encliquetage permettant d’enlever le tambour facilement. Livré avec 

tambour à râper de grosseur moyenne. Capacité de 20 kg par heure.

N° article Description     LxLxH (mm)

80-30-10 Moulin à râper Perfect, 220V     225x130x380

Accessoires :

N° article Description     Ø trous (mm)

80-91-08  Tambour à râper pour moulin Perfect, fin    1 mm

80-91-04  Tambour à râper pour moulin Perfect, moyen    3 mm

80-91-07  Tambour à râper pour moulin Perfect, extra gros    10 mm

Moulin à râper Retail
Grâce au moulin à râper Retail, vous transformez les restes de 

fromages en fromage fraîchement râpé. Idéal pour les supermarchés 

et les fromageries. Le moulin à râper est livré avec son récipient et 

un disque à râper de grosseur moyenne.

N° article Description     LxLxH (mm)

80-10-11  Moulin à râper Retail, 220 Volt      420x180x380

80-10-09  Moulin à râper Retail, 110 Volt      420x180x380

Accessoires :

N° article Description     Ø trous

80-10-16  Disque à râper poudre (pour parmesan) 

80-10-13  Disque à râper fin      2 mm 

80-10-14  Disque à râper moyen      3 mm 

80-10-15  Disque à râper gros      4 mm

80-10-17  Disque à râper extra gros      6 mm

80-10-18  Disque à râper super gros      8 mm

80-90-10  Boulon de fixation du disque à râper 

80-90-27  Clé pour fixation du boulon du disque à râper

80-10-12  Récipient pour moulin à râper Retail

Avantages

Without a rind
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